UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PADOVA

SESSIONE DI LAUREA DEL 6 novembre 2018 ore 9.00

Aula VM2 del Complesso di Viale Margherita, 87 (Vicenza)

Corso di Laurea in SICUREZZA IGIENICO-SANITARIA DEGLI ALIMENTI

Orario | Ord. coorte | tipologia Laureando Titolo tesi Relatore Correlatore
9.00 | 270  2014/15 b CAMBRUZZI GIULIA Le Beta-lattamasi nella filiera del pollo da carne. Studio dell'antibiotico EASOLATO LUCA PICCIRILLO ALESSANDRA
' resistenza in Escherichia coli FERRARESSO JACOPO
9.20 | 270 | 2012/13 b OLIBONI MIRIAM Giovani e sicurezza alimentare BALZAN STEFANIA
9.40 | 270  2015/16 b PIANCA ROBERTO VaIuta?ione della gesFic‘)ne dell'igiene negli agriturism.i trentini e inc.iagine sulla NOVELLI ENRICO BALZAN STEFANIA
percezione della qualita della carne rossa da parte dei consumatori LUCCHINI ROSARIA
PROCLAMAZIONE
Orario| Ord. | coorte | tipologia Laureando Titolo tesi Relatore Correlatore
10.20 | 270 | 2015/16 a AVON SIMONE Aspetti igienico sanitari della filiera di produzione del grillo CAPOLONGO FRANCESCA
10.35 | 270 | 2014/15 a BRENTAN DAVIDE Cambiamenti climatici e rischi alimentari CAPOLONGO FRANCESCA
10.50 | 270 | 2015/16 a BUSATO IRENE "Novel Food": le meduse in campo alimentare CAPOLONGO FRANCESCA
11.05 270 | 2015/16 a CESTARO VERONICA Impiego di (.:olture startcer nell'industria alimentare: qualita igienico-sanitaria CAPOLONGO FRANCESCA
dei prodotti fermentati
PROCLAMAZIONE
Orario | Ord. coorte | tipologia Laureando Titolo tesi Relatore Correlatore
11.40 270 @ 2014/15 a CHILLON MICHELE Involucri naturali e sintetici impiegati nella salumeria, aspetti tecnici e igienici CAPOLONGO FRANCESCA
1155 270 | 2014/15 a CIMAROSTI GIACOMO In.dlc'azm')nl'nutrmonall ai s'eh5|"del Regolamento (UE) 1169/2011 e disamina CAPOLONGO ERANCESCA
dei criteri di tolleranza analitica
12.10 | 270 | 2015/16 a DA ROS ERICA Il significato del termine "naturale" CAPOLONGO FRANCESCA
12.25 270 | 2013/14 a DANI PAOLA 'io compro Bio' CAPOLONGO FRANCESCA

PROCLAMAZIONE

PAUSA PRANZO




Orario| Ord. | coorte | tipologia Laureando Titolo tesi Relatore Correlatore
14.00 270 @ 2014/15 a FATTORI PATRIC Coxiella burnetii & agente di zoonosi alimentare? CAPOLONGO FRANCESCA
14.15 | 270 | 2015/16 a FINCATI BEATRICE Food Contact Materials: la Melamina CAPOLONGO FRANCESCA
1430 270  2011/12 3 MENEGUZZI GIADA M.etodl di coltu.ra—lndlpen(.jente per I'analisi microbiologica degli alimenti. Una CAPOLONGO FRANCESCA
sfida reale per il settore alimentare?
14.45 | 270 | 2014/15 a MERCATI ALARICO Aspetti igienico-sanitari della cottura alla griglia CAPOLONGO FRANCESCA
PROCLAMAZIONE
Orario| Ord. | coorte | tipologia Laureando Titolo tesi Relatore Correlatore
15.20 270 @ 2015/16 a SALVALAIO MIRKO Packaging alimentare e impatto nella produzione di rifiuti CAPOLONGO FRANCESCA
15.35 | 270 | 2015/16 a SGARBOSSA FRANCESCA Proprieta nutrizionali ed impieghi del latte di pecora CAPOLONGO FRANCESCA
15.50 | 270 | 2015/16 a URBANI ROBERTO Analisi dei pericoli e punti critici nel settore lattiero caseario CAPOLONGO FRANCESCA
16.05 270  2015/16 3 ZANOTTO NICOLA Sicurezza alimentare: |I'Autorita Competente dalla Legge n.833/78 al CAPOLONGO FRANCESCA

Regolamento UE n.2017/625

PROCLAMAZIONE

COMMISSIONE

Presidente
Capolongo Francesca

Membri effettivi
Balzan Stefania
Fasolato Luca
Merlanti Roberta
Novelli Enrico
Peruffo Antonella

Supplenti
Bertotto Daniela
Cecchinato Mattia




