C. L. in Scienze e tecnologie alimentari

| Anno - Il Semestre

AULA 10P

Lunedi

Martedi

Mercoledi

Giovedi

Venerdi

Chimica organica e biologica

Chimica organica e biologica

Chimica organica e biologica

Produzioni animali

9-10
Formaggio Fernando Formaggio Fernando Formaggio Fernando Cassandro Martino
Chimica organica e biologica Chimica organica e biologica Chimica organica e biologica Produzioni animali
10-11
Formaggio Fernando Formaggio Fernando Formaggio Fernando Cassandro Martino
Fisica Fisica Produzioni vegetali Produzioni animali
11-12
Stroili Roberto Stroili Roberto Bona Stefano Cassandro Martino
Fisica Fisica Produzioni vegetali
12-13
Stroili Roberto Stroili Roberto Bona Stefano
Produzioni vegetali
13-14
Bona Stefano
Fisica (esercitazioni) Produzioni animali Produzioni vegetali
14-15
Stroili Roberto Cassandro Martino Bona Stefano
Fisica (esercitazioni) Produzioni animali Produzioni vegetali
15-16
Stroili Roberto Cassandro Martino Bona Stefano
16-17

17-18




C. L. in Scienze e tecnologie alimentari

Il Anno - Il Semestre

AULA 14P+18CG+3P

Lunedi

Martedi

Mercoledi

Giovedi

Venerdi

Microbiologia degli alimenti (Aula 14P)

Tecnologie delle trasformazioni dei
prodotti di origine animale (Aula 14P)

9-10
Giacomini Alessio Pasini Gabriella
Tecnologie delle trasformazioni dei
Microbiologia degli alimenti (Aula 14P) Microbiologia degli alimenti (Aula 14P) g S )
prodotti di origine animale (Aula 14P)
10-11
Giacomini Alessio Giacomini Alessio Pasini Gabriella
Microbiologia degli alimenti (Aula 14P) Statistica Applicata (Aula 14P) Tecnologie delle trasformazioni dei
€ & PP prodotti di origine animale (Aula 14P)
11-12
Giacomini Alessio Cecchinato Alessio Pasini Gabriella
Statistica Applicata (Aula 14P)
12-13
Cecchinato Alessio
Tecnologie delle trasformazioni dei Statistica Applicata (Aula 14P) Microbiologia degli alimenti (Aula 3P) Modulo Elementi dell'ingegneria
prodotti di origine animale (Aula 14P) PP g & dell'industria alimentare c.i. (Aula 18CG)
13-14
Pasini Gabriella Cecchinato Alessio Giacomini Alessio Friso Dario
Tecnologie delle trasformazioni dei Microbiologia degli alimenti (Aula 3P) Modulo Elementi dell'ingegneria
prodotti di origine animale (Aula 14P) g & dell'industria alimentare c.i. (Aula 18CG)
14-15
Pasini Gabriella Giacomini Alessio Friso Dario
Tecnologie delle trasformazioni dei Modulo Elementi dell'ingegneria
prodotti di origine animale (Aula 14P) dell'industria alimentare c.i. (Aula 18CG)
15-16
Pasini Gabriella Friso Dario
Modulo Elementi dell'ingegneria
dell'industria alimentare c.i. (Aula 18CG)
16-17

Friso Dario

17-18




C. L. in Scienze e tecnologie alimentari

I1l Anno - Il Semestre

AULA 20CG+14P

Lunedi

Martedi

Mercoledi

Giovedi

Venerdi

Protezione degli alimenti (Aula 20CG)

Normativa e mercati dei prodotti
agroalimentari (Aula 14P)

9-10
Sella Luca /Mori Nicola Pomarici Eugenio/Trestini Samuele
L . - . . - . INGLESE (Aula 19CG) Corso livello B2
Tecnologie alimentari e analisi degli . oo . Normativa e mercati dei prodotti . K
] . Protezione degli alimenti (Aula 20CG) ) . preparatorio per I'accesso alle lauree
alimenti (Aula 20CG) agroalimentari (Aula 14P) . .
10-11 magistrali in inglese
Vincenzi Simone/Crapisi Antonella Sella Luca /Mori Nicola Pomarici Eugenio/Trestini Samuele
o ) . . INGLESE (Aula 2SS) Corso livello B2 o ) . . INGLESE (Aula 19CG) Corso livello B2
Tecnologie alimentari e analisi degll Protezione degli alimenti (Aula 20CG) reparatorio per I'accesso alle lauree Tecnologie alimentari e analisi degli reparatorio per |'accesso alle lauree
alimenti (Aula 20CG) € P p. . .p alimenti (Aula 14P) P p_ . .p
11-12 magistrali in inglese magistrali in inglese
Vincenzi Simone/Crapisi Antonella Sella Luca /Mori Nicola Vincenzi Simone/Crapisi Antonella
INGLESE (Aula 2SS) Corso livello B2 o ) . . INGLESE (Aula 19CG) Corso livello B2
reparatorio per I'accesso alle lauree Tecnologie alimentari e analisi degli reparatorio per I'accesso alle lauree
P p. . .p alimenti (Aula 14P) P p_ L. .p
12-13 magistrali in inglese magistrali in inglese
Vincenzi Simone/Crapisi Antonella
. - . L . . . INGLESE (Aula 2SS) Corso livello B2
Normativa e mercati dei prodotti Tecnologie alimentari e analisi degli reparatorio per Iaccesso alle lauree
agroalimentari (Aula 20CG) alimenti (Aula 20CG) P p. . .p
13-14 magistrali in inglese
Pomarici Eugenio/Trestini Samuele Vincenzi Simone/Crapisi Antonella
Normativa e mercati dei prodotti Tecnologie alimentari e analisi degli Protezione degli alimenti (Aula 14P)
agroalimentari (Aula 20CG) alimenti (Aula 20CG) g
14-15
Pomarici Eugenio/Trestini Samuele Vincenzi Simone/Crapisi Antonella Sella Luca /Mori Nicola
Normativa e mercati dei prodotti Tecnologie alimentari e analisi degli Protezione degli alimenti (Aula 14P)
agroalimentari (Aula 20CG) alimenti (Aula 20CG) &
15-16
Pomarici Eugenio/Trestini Samuele Vincenzi Simone/Crapisi Antonella Sella Luca /Mori Nicola
16-17

17-18




